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4« TIGROS

Primi Platti

LASAGNE “ALLA BOLOGNESE”
CON RAGU FATTO DA NOI

allergeni: grano (glutine) - uova - latte e derivati - sedano - solfiti

FANTASIA DI INSALATA RICCA
CON GAMBERI, POLLO E TONNO AL NATURALE

allergeni: pesce - crostacei - sedano - solfiti

INSALATA SICILIANA
CON LATTUGA, FINOCCHI, ARANCE E CODE DI GAMBERO

allergeni: crostacei - tracce di latte e soia

INSALATA DI RISO VENERE

CON GAMBERI E ASPARAGI
allergeni: CROSTACEI - SOLFITI

FUSILLI BUCATI ALLE VERDURE DI STAGIONE
CON POMODORINO FRESCO

allergeni: grano (glutine)

AGNOLOTTI DI “PUNTA” CON BURRO VERSATO
CON CARNE DI VITELLO E PARMIGIANO REGGIANO

allergeni: grano (glutine) - uova - latte e derivati - sedano - solfiti

Offerte della settimana

/

5

§

FORNO
PREZZO MICROONDE

TRADIZIONALE

COSTO A
PORZIONE

€ 4,90

€ 4,90

€4,90

€ 4,90

€ 5,90

€ 5,90

A casa Tnal

Menu valido dal 2 all’ 8 agosto 2017

CONSIGLI UTILI

2/3 MINUTI A
TEMPERATURA MEDIA

6/7 MINUTI A 180°
CON LA STAGNOLA

TOGLIERE IL PRODOTTO
DAL FRIGORIFERO
QUALCHE MINUTO
PRIMA DI CONSUMARLO

TOGLIERE IL PRODOTTO
DAL FRIGORIFERO
QUALCHE MINUTO
PRIMA DI CONSUMARLO

TOGLIERE IL PRODOTTO
DAL FRIGORIFERO
QUALCHE MINUTO
PRIMA DI CONSUMARLO

2 MINUTI A
TEMPERATURA MEDIA

2/3 MINUTI CON UN
GOCCIO DACQUA E
OLIO EXTRAVERGINE.

2 MINUTI A
TEMPERATURA MEDIA

2/3 MINUTI CON UN
GOCCIO D’ACQUA.

2 MINUTI A
TEMPERATURA MEDIA
SENZA INSALATA

4/5 MINUTI A 180°
SENZA INSALATA

SI CONSIGLIA

DI TOGLIERE IL
PRODOTTO DAL
FRIGORIFERO QUALCHE
MINUTO PRIMA

DI CONSUMARLO.

SI CONSIGLIA

DI TOGLIERE IL
PRODOTTO DAL
FRIGORIFERO QUALCHE
MINUTO PRIMA

DI CONSUMARLO.

PENTOLA FRIGORIFERO

VINO CONSIGLIATO

CHIANTI D.O.C.G.
GIGLIO DEL DUCA
75 CL

GAVI
VERSI DI VINI
7/5 CL

GAVI
VERSI DI VINI
7/35 €L

SAUVIGNON
A.ADIGE DOC
KOSSLER

7/5 €L,

MULLER THURGAU
DOC TRENTO
MASTRI VERNACOLI
75 CL

TITULUS VERDICCHIO
CAST.JESI

FAZI BATTAGLIA

715 ClL

FIANO AVELLINO
DOCG BORGO
SAN MICHELE
75 CL

MOSCATO SPUMANTE
VERSI DI VINI
73l

MOSCATO SPUMANTE
VERSI DI VINI
75 CL

VINI
CONSIGLIATI
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Secondi Platti

TARTARE DI CARNE
DA CONDIRE COME PIU VI PIACE

allergeni: sedano

PETTO DI POLLO CARPACCIATO
CON POMODORINI, PECORINO, SEDANO, PERE E NOCI

allergeni: latte e derivati - sedano - noci - senape

BUFALA & BRESAOLA
CON POMODORO E MISTICANZA

allergeni: latte e derivati

CARPACCIO DI SCOTTONA
CON RUCOLA E GRANA

allergeni: senape - latte e derivati

FILETTI DI ORATA
AL CARTOCCIO

allergeni: pesce - solffiti

TAGLIATA DI MANZO AL “FIOR DI SALE”
CON PATATE AL FORNO AL ROSMARINO

GAMBERONI
CON RISO VENERE AL CURRY.

allergeni: crostacei - latte e derivati - sedano - senape - solfiti - grano (glutine)

Contorno
CONTORNO DEL GIORNO

Dolce

IL DOLCE: PANNA COTTA
FRUTTI DI BOSCO O AL CIOCCOLATO

allergeni: latte e derivati

FORNO
PREZZO MICROONDE

TRADIZIONALE

COSTO A
PORZIONE

€15,90

€ 6,90

€ 6,90

€ 6,90

€790

€ 790

€ 7,90

€ 2,50

€ 2,50

PENTOLA

CONSIGLI UTILI

CONSERVARE
IN FRIGORIFERO

TOGLIERE IL PRODOTTO
DAL FRIGORIFERO
QUALCHE MINUTO
PRIMA DI CONSUMARLO

TOGLIERE IL PRODOTTO
DAL FRIGORIFERO
QUALCHE MINUTO
PRIMA DI CONSUMARLO

TOGLIERE DAL FRIGO

10 MINUTI PRIMA,
CONDIRE A PIACERE CON
OLIO EXTRAVERGINE DI
OLIVA E LIMONE

2 MINUTI A
TEMPERATURA MEDIA
SENZA CARTOCCIO

5 MINUTI A 180°
CON IL CARTOCCIO

2/3 MINUTI A FUOCO
VIVO SENZA IL CARTOCCIO

2 MINUTI A 180°

SENZA RUCOLA E SALE.
AGGIUNGERE UN
GOCCIO DI OLIO
EXTRA VERGINE

3 MINUTI A 180°

2/3MINU TI A
TEMPERATURA MEDIA

4/5 MINUTI A 180°
CON LA STAGNOLA

SI CONSIGLIA

DI TOGLIERE IL
PRODOTTO DAL
FRIGORIFERO QUALCHE
MINUTO PRIMA

DI CONSUMARLO.

FRIGORIFERO

A casa Tnal

Menu valido dal 2 all’ 8 agosto 2017

VINO CONSIGLIATO

REFOSCO
SANTA MARGHERITA
7/5CL

EST! EST! EST!!!
FALESCO
75 CL

FRASCATI LAURUM
SUPERIORE DOC
7/5 ClL

EST! EST! EST!!!
FALESCO
75 CL

ANGIMBE SICILIA IGT
CUSUMANO
75 CL

CHIANTI DEI COLLI
FIORENTINI DOCG
UGGIANO

751G

SAUVIGNON
A. ADIGE DOC
KOSSLER

7/3 CL,

MOSCATO SPUMANTE
VERSI DI VINI
75 CL

VINI
CONSIGLIATI



